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Surface en production : 0,92 ha

Age moyen des vignes : 40 ans

Production annuelle moyenne : 6 000 bouteilles
Cépage . Pinot Noir

Situation du vignoble

Trois parcelles entrent dans la composition de cette
cuvée provenant des lieux-dits: «Aux Réas», «Au-Dessus
de la Riviere» et «La Colombiere».

Toutes ces parcelles sont situées a proximité du village, les
deux derniéres implantées sur des conglomérats de
calcaires et d'argile de 1'Oligocene, dits «conglomérats
Saumony du fait de leur couleur rose saumonée.

«Aux Réas», quant a eux, reposent sur un calcaire dur a
entroques du Bajocien. Ces marnes, mélées a des blocs de
calcaire, donnent des vins trés tendres et trés élégants.

Le milléesime 2014
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Le printemps a été particulierement sec et chaud, avec
un départ de la végétation trés précoce, dés la fin du mois
de Mars. Ces conditions trés favorables ont persisté jusqu’a
la fin Juin, ce qui a abouti a une floraison hative, au cours
de la premiére semaine de Juin, puis a un grossissement
rapide des baies, qui ont atteint le stade fermeture de la
grappe au ler Juillet, soit avec 2 semaines d’avance sur la
normale.

Les mois de Juillet et Aolit ont été¢ beaucoup plus frais et
humides, ce qui a ralenti I’évolution de la vigne.

A la fin Aott, puis pendant tout le mois de Septembre, le
temps est resté sec, chaud et ensoleillé, ce qui a permis une
bonne maturation des raisins.

Les vendanges ont débuté au domaine le 15 Septembre
pour s’achever le ler Octobre dans les Hautes-Cotes, dans
des conditions idéales.

Le profil climatique est trés proche de celui du
millésime 2011, et les vins ont naturellement beaucoup de
similitudes : ce sont des vins avec d’intenses couleurs, des
tanins fondus grace a la maturité aboutie, les acidités sont
moyennes, ce qui renforce la rondeur en bouche. Les
ardmes sont précis, et les caractéres de chaque climat bien
marqués.

Au final, un millésime bien équilibré, facile a déguster dans
sa jeunesse, avec cependant un potentiel de vieillissement
d’une dizaine d’années.
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APPELLATION CONTROLEE

ALC. 13% BYVOL PRODUCT OF FRANCE - RED BURGUNDY WINE 750 ml

Domaine Michel Gros
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Sarah Marsh, Hiver 2015
Des notes aromatiques séduisantes. Trés parfumé. Dodu et
juteux. Elégant et attrayant. Il a une succulence et une «
jutosité ». Tanins souples, une texture lisse. Fruits d’été en
finale, qui est fraiche et parfaitement suffisamment longue.

« Cette cuvée est toujours plus accessible que le Morey
Saint Denis En la Rue de Vergy ». Note : 16,15

Ve bpectator

Wine Spectator, Juin 2017

90 points. Un mélange de saveurs florales, de cerise, de
fraise et d’épices souligne ce vin rouge élégant et structuré.
Equilibré et lumineux, avec des notes de fruits et d’épices
se répercutant sur la longue finale. 90 points

Decanter

Gérard Basset — Février 2016

Cerise mire et mlre avec des notes de charcuterie et
d’épices sur une texture soyeuse et une finale savoureuse.
Un vin qui procurera un immense plaisir. 93/100

j@ Allen Meadows’
# BURGHOUND.COM

Allen Meadows, 15/01/2016

Celui-ci est également treés expressif avec sa combinaison
mire et fraiche de bois grillé, de thé, de pinot noir et d’un
éventail impressionnant d’éléments d’épices. J’aime la
sensation en bouche raffinée des saveurs mi-corsées qui
possédent un peu plus de volume sinon nécessairement plus
de profondeur ou de longueur sur la finale joliment texturée
ou une touche de bois fait surface.



